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1. Einleitung

Im Zuge meines Bachelors habe ich verschiedene Einblicke in Auszeichnungs-
und Programmiersprachen bekommen. Primédr werden diese Kenntnisse im
Zusammenhang mit der Digitalisierung und der Erhaltung bzw. Aufbereitung von
Daten oder Material, wie z.B. Handschriften oder Textsammlungen gelehrt. Die
Projektarbeit bietet sich an, um die erworbenen Grundkenntnisse in die Praxis
umzusetzen. Ich entschloss mich, meine Grundkenntnisse in xml und html zu stérken,
indem ich das zweisprachige Kochbuch meiner GroBmutter digitalisiere und auf eine
Webpage stelle. Zweisprachig ist die Rezeptsammlung deshalb, weil meine
GroRBmutter im zweiten Weltkrieg aus ihrer schlesischen Heimat nach Kolumbien floh
und dort bis zu ihrem Tod blieb. Ein weiterer Hintergedanke zu dem Projekt war, dass
ich die Rezepte gerne sowohl fir meine spanischsprachige, als auch fur die
deutschsprachige Verwandtschaft zuganglich machen wollte. Ich suchte mir also
dreizehn verschiedene Kuchenrezepte heraus, welche nun auf der fertiggestellten
Webpage zu sehen sind. Die einzelnen Schritte der Digitalisierung und der Umsetzung
werden in den folgenden Abséatzen beschrieben, wobei ebenfalls auf Probleme, die

wahrend der Erarbeitung auftraten, und auf deren Lésungen eingegangen wird.

2. Arbeitsschritte

Die dreizehn ausgewahlten Kuchenrezepte habe ich aus der Rezeptsammlung
meiner Grolmutter, die ich nach threm Tod erhielt. Die meisten Rezepte wurden
handschriftlich verfasst, jedoch habe ich auch eine Auswahl an Rezepten ausgesucht,
die mit der Schreibmaschine geschrieben sind. Die einzelnen Arbeitsschritte werden

in den folgenden Unterpunkten mit Beispielen und Ausziigen erldutert.



2.1 Scannen

Das ausgewahlte Material scannte

cho de chocolate=

ich an der Scan-Station der

posillos de azucar( (1 1v.) y
1b de mantequilla (margarina H 1tAa 1 1 1
it e Universitatsbibliothek als  tif-
8 pastas de chocolate (bittere Block-oder Bruchschokolade 3/8 Pfund)
2 posillos de harina - - - .
14 cusharadita do cansla Datei mit einer Auflésung von
3 o clavo de olor en polvo

polvo para hornear
" sal

T Bostiio da Toohs 300dpi ein. Dies ist vor allem bei

o N

Se baten 4 claras de huevos con la sal

Se bate la mantequilla bien, se agrega poco a poco azucar y los grOBen Datensatzen Vorte”haft, da

huevos (yamaa) » 8e aflade el chocolate derritido y se agrega poco a poco
la harina mezclada con el polwo para hornear y los ingeedientes en

g:x::i:sfon la leche. Al dltima se mezcla esta maza con las claras bien es qualltatlv gute Digitalisierung
El modde hay que engrasar y harinar. A A ;
La harina hay que cermir bion. mit geringem Speicherverbrauch

Tiempo de hornear; m/m 45 minutos con calor a 350 2

werden. Die Schreibmaschinen

8i el biscocho estd frio, se puede cubrirlo con una mezcla de

3 claras batidss con 250 grmss de asucar en polves Abbidung 01 geschriebenen Texte lieR ich beim
Scannen direkt Gber OCR (Texterkennung) laufen. Die zweisprachig vermischten
Rezepte lieR ich jeweils einmal mit Deutscher und einmal mit Spanischer
Texterkennung tber OCR laufen. Die Fehlerquote war dann geringer, wenn die

Sprache der Texterkennung mit der """ = T =~ ’

im Text am meisten vorkommenden
Sprache (bereinstimmt. Typischer
Fehler sind beispielsweise die
Verwechslung von u zu /i, ein zu un,
oder auch R/z. Da ich nicht nur die
Uberarbeiteten Rezepte, sondern
auch die Digitalisate der originalen
Rezepte auf die Webpage stellen
wollte, habe ich die tif-Dateien im

Bildbearbeitungsprogramm  (z.B.:
Photoshop) in jpg-Dateien !

transformiert und abgespeichert.

Abbildung 02



2.2 Transkribieren

Die Transkription der einzelnen Rezepte im Texteditor nahm einige Zeit in
Anspruch, denn war mir zu Beginn noch nicht ganz klar, wie ich diese gerne am Ende
darstellen mochte. Eine Option war, die Rezepte so nah am Original zu lassen. Dazu
gehoren also Rechtschreibfehler, falsche Bezeichnungen, das Vorkommen beider
Sprachen in einem Rezept, oder unvollstandige bzw. das Fehlen einer Zutatenliste. Die
zweite Option war die Verbesserung der Texte und eine komplette Uberarbeitung in
ein einheitliches Schema (Zutatenliste, VVorgangsbeschreibung, nur Deutsch/Spanisch
im Text). Ich entschloss mich, die Transkriptionen erst einmal recht getreu dem

Original zu transkribieren und nur Kileinigkeiten auszubessern, wie z.B.

offensichtliche Rechtschreibfehler (Biscocho anstatt Bizcocho). Auch fiigte ich ein
paar Kommentare bzw. Informationen hinzu (siehe Abbildung 03). AnschlieRend
Ubersetzte ich die Rezepte jeweils ins Deutsche bzw. Spanische.

Datei Bearbeiten Format Ansicht ?

kuchen

;(Ella Krakow)

‘5 Eier mit

izee gr. Zucker,

salz,

| 1 Schnappsglas Rum,

11/4 geschmolzene Butter,
100 gr. Maisstarke,

| 150 gr. weizenmehl
‘schlagen

In folgender Abbildung 03 kann man
aulBerdem sehen, dass es keine eigene
Zutatenliste bzw. VVorgangsbeschreibung

gibt. Hier wurde beides in einem

kombiniert, was ich fur die Transkription

ubernommen habe. Aufféllig waren in

*ungefahr 1 Stunde im vorgeheizten Ofen bei 160° backen
*zum servieren: gut mit etwas Puderzucker bestreut

den Kuchenrezepten meiner Grofmutter

Abbildung 03

vor allem die Vermischung beider Sprachen (siehe Abbildung 04), oder die
Verwendung bestimmter Bezeichnungen wie z.B. ,,Champagners® bzw. ,,Biskotten*

oder ,,Eisschrank®“. AuBlerdem verwendete sie als Mengeneinheit oftmals Pfund

= und/oder Tassen (siehe Abbildung 05).

Datei Bearbeiten Format Ansicht ?

Eistorte
(Nora)

2 Eier +
100 gr. Zucker -
im Bano Maria dicklich riihren, ] 01_Biscoc

Datei Bearbeiten Format Ansicht ?

dann je nach Geschmack:

Likér,

1 Teel. Nescafé (*oder Kaffeepulver),

geriebene Schokolade (1 ERL. Kakaopulver oder vanille zugeben).

Zuletzt
1/2 1 sahne
steifschlagen und unter die Eimasse riihren

Tortenboden:

fiir eine Springform kann man als Boden fiir die Eimasse folgendes
Zerbrosselte Galletas, deditos oder Merengues, die man zerbrdésel
Alles in die Congeladora bis es steif ist.

Spater vom Ring ldsen.

Mit Merengues sehr gut.

*Bafio Maria = Wasserbad
*galletas = Kekse
*deditos = Loffelbiskuitt
*merengue = Baiser

Abbildung 04

Brautkuchen

| (Rezept von Maud de Arango)

1/2 Pfund Zucker

1/2 pfund Butter

6 Eier

5 Tassen Weizenmehl

nach Belieben Lebensmittelfarbe (Karamell)
1/2 Teeloffel zimt

1/2 Gewiirznelke

1/2 Muskatnuss (nach Belieben)

das Mehl 3 mal mit 2 Teeldffeln Backpulver und 1/2 Teeldffel Salz sieben

1/4 1tr. Wein (rot)

1/4 pfund Sultarinen

1/4 pfund getrocknete Pflaumen

1/2 pfund gewiirfelte kristallisierte Friichte

ein wenig geriebene zitronenschale und

ein wenig Orangenschale

Saft von einer Orange und

ein wenig Honig oder Sirup von etwas SiiBem (ungefdhr 3 Loffel)
1 reife Banane mit einer Gabel zerdriickt

Abbildung 05



2.3 Kodieren in XML

Nachdem ich alle ausgewahlten Rezepte fertig transkribiert und tbersetzt habe,
uberlegte ich mir, wie ich die Transkriptionen kodieren wollte, bzw. was relevant fiir
die Umsetzung meines Projekts sei. Ich entschied mich die Rezepte in ein einheitliches
Schema zu bringen, das heil3t es sollte flr jedes Rezept eine vollstandige Zutatenliste
und eine Vorgangsbeschreibung geben. Ziel war némlich, die Rezepte
benutzerfreundlich darzustellen. Auflerdem hatte ich die Idee, die Zutaten der

Zutatenliste mit einer eindeutigen ID zu vermerken, und jede Zutat mit Tochter-Tags

<zutatenliste id="r04d.1i01">
<zutat id="r04d.z01"><menge>5 </menge>ganze <substanz>Eier </substanz></zutat>
<zutat id="r04d.z02"><menge>200 </menge><einheit>gr. </einheit><substanz>Zucker</substanz></zutat>
<zutat id="r04d.z03"><substanz>Salz</substanz></zutat>
<zutat id="r04d.z04"><menge>1l </menge><einheit>Schnappsglas </einheit><substanz>Rum</substanz></zutat>
<zutat id="r04d.z05"><menge>1/4 </menge>geschmolzene <substanz>Butter</substanz></zutat>
<zutat id="r04d.z06"><menge>100 </menge><einheit>gr. </einheit><substanz>Maisstirke</substanz></zutat>
<zutat id="r04d4.z07"><menge>150 </menge><einheit>gr. </einheit><substanz>Weizenmehl</substanz></zutat>
</zutatenliste>

Abbildung 06

zu versehen (<menge>, <einheit> und <substanz>, siehe Abbildung 06). Zusétzlich
verknlpfte ich die Zutaten aus der Vorgangsbeschreibung mit denen aus der
Zutatenliste (idref="#"). So konnte ich mir die Option offen zu lassen, spater (z.B. in
meine Bachelorarbeit) mit hover (in HTML) ein Feld, das die Menge und die Einheit

der Zutat angibt, anzeigen zu lassen, wenn man auf der Webpage mit der Maus Uber

<vorgangsbeschreibung id="r10d.vg0l1">
Eismasse:
<zutat idref="#r10d.z01">Eier</zutat> + <zutat idref="#r10d.z02">Zucker</zutat> im <kommentar idre
dann je nach Geschmack:
<zutat idref="#r10d.z03">Likér</zutat>, <zutat id="r10d.z04">Nescafé <kommentar idref="#r104.k01">
<zutat idref="#r10d.z05">geriebene Schokolade</zutat> (<zutat idref="#r10d.z06">Kakaopulver oder V.

Zuletzt <zutat idref="#r10d.z07">Sahne</zutat> steifschlagen und unter die Eimasse riithren.
Abbildung 07

die Zutat in der Vorgangsbeschreibung geht (siehe Abbildung 07). Das ist gerade bei
langen Rezepten vorteilhaft, denn man erspart sich das hochscrollen zur Zutatenliste
wahrend dem Backen. Diese Uberlegung habe ich ebenfalls auf die Kommentare
(<kommentar>), wie auch auf die zubereitung (<zubereitung>) Ubertragen (s. Abb.
07). In Abbildung 08 kann man auf3erdem sehen, dass ich den einzelnen Rezepten eine
eindeutige ID nach folgendem Schema vergeben habe: r fir Rezept, Nummerierung
des Rezepts (01-13) und d fir

<kochbuch>
. - <rezepte>
Deutsch bzw. e fur Spanisch. T T
. - .. - . <rezept id="rl0d4">
Wichtig fur das Projekt selbst sind S ERISEIS B EEE IRl
. . <untertitel>(Nora)</untertitel>
jedoch nur bestimmte Tags, welche <zutatenliste id="r10d.1i01">
Abbildung 08

im néchsten Absatz genannt

werden.



2.4 XSLT-Stylesheet

<xsl:template match="/">
<html>
<head>
</head>

<body>
<xsl:apply-templates/>
</body>
</html>
</xsl:template>

<xsl:template match="rezept">
<div>
<xsl:apply-templates/>
</div>
</xsl:template>

<xsl:template match="titel">
<h3>
<xsl:apply-templates/>
</h3>
</xsl:template>

<xsl:template match="untertitel">
<h5 style="margin-top:0.5em;">
<xsl:apply-templates/>
</h5>
</xsl:template>
Abbildung 09

liefern, was gebraucht und erwartet wird.
Ich &nderte die Kodierungen so um, dass
jedes Rezept bereits im XML-Format eine
vollstandige Zutatenliste enthielt. Das
Stylesheet &nderte und Uberarbeitete ich
auch ein wenig parallel zur Erstellung der
Webpage um. In Abbildung 09 wird
gesagt, dass er eine HTML-Datei mit

<head> und <body> erstellen soll.

Um die XML-kodierten Transkriptionen in die
Webpage einzuschleusen, braucht es ein
XSLT-Stylesheet,

welche Daten aus der XML-Datei in eine html-

in dem definiert wird,

Datei gepackt werden soll. Da ich selbst nie
wirklich mit XSLT gearbeitet habe, zeigte mir
Herr Dr. Moser wie es funktioniert. Als wir
besprachen, was genau wichtig und relevant
fur die Webpage ist, wurde mir bewusst, wie
die Kodierungen genau auszusehen haben.
Also ich die
Kodierungen noch einmal so, dass sie in
Kombination mit dem XSLT-Stylesheet das

<xsl:template match="zutatenliste">
<ul style="margin-top:1l.5em;">
<xsl:apply-templates/>
</ul>
</xsl:template>

bearbeitete daraufhin

<xsl:template match="zutatenliste//zutat">
<li>
<xsl:apply-templates/>
</1li>
</xsl:template>

<xsl:template match="vorgangsbeschreibung//zutat">
<b style="color:teal;">
<xsl:apply-templates/>
</b>
</xsl:template>

<xsl:template match="vorgangsbeschreibung">
<div style="margin-top:1.5em;">
<xsl:apply-templates/>
</div>
</xsl:template>

</xsl:transform> Abbildung 10

Im

<body> sollen folgende Angaben aus XML vorliegen: aus der Rubrik <rezept>, soll

der Text, der als <titel> bezeichnet ist in <h3> dargestellt werden. Der Text, der als

<untertitel> kodiert ist, soll in einem gewissen Abstand zur oberen Unterschrift in

<h5> dargestellt werden. Aus Abb. 10 liest man heraus, dass die <zutaten> der

<zutatenliste> aus XML in einer <ul> (unordered list) aufgezahlt (<li>) werden sollen.

Die Zutaten in der Vorgangsbeschreibung sollen fett und farbig (teal) markiert werden.

AuRerdem soll die gesamte Vorgangsbeschreibung einen gewissen Abstand zur

Zutatenliste haben. Sobald das Stylesheet festgelegt ist und die Kodierungen valide

und vollstandig sind, kann man die XML-Dateien (ber das Stylesheet laufen lassen



und man erhélt die zugehdrigen HTML-Codes (s. Abb. 11). Offnet man diese im

Browser, sieht es wie auf Abb. 12 aus.

<body>

<div>
<h2>Kuchen</h2>
<h4 style="margin-top:0.5em;">(Ella Krakow)</h4>
<ul style="margin-top:1l.S5em;">
<1i>5 ganze Eier </1i>
<1i>200 gr. Zucker</li>
<li>Salz</1i>
<1i>1 Schnappsglas Rum</1i>
<1i>1/4 geschmolzene Butter</li>
<1i>100 gr. Maisst&auml;rke</1i>
<1i>150 gr. Weizenmehl</1li>
</ul>
<div style="margin-top:1l.5em;">
Alle Zutaten zu einem T
*ungefsauml ;hr 1 Stunde
*zZum servieren: gut mit
</div>

</div>

Abbildung 11

2.5 Webpage und Gestaltung

Kuchen
(Ella Krakow)

5 ganze Eier

200 gr. Zucker

Salz

1 Schnappsglas Rum

1/4 geschmolzene Butter
100 gr. Maisstirke

150 gr. Weizenmehl

Alle Zutaten zu einem Teig verriihren. *ungefihr 1

Abbildung 12

Die Webpage und ihre Gestaltung sind parallel zur Kodierung und der
Uberfihrung der XML-Dateien in HTML entstanden. Ich entschied mich mit

Bootstrap zu arbeiten, da Bootstrap ein schones Layout anbieten und ich so keine

eigenen CSS-Dateien anlegen musste. Anfangs war ich mir noch unschlissig, ob ich

die Rezepte auf einzelne Seiten, oder alle auf einer Seite verpacken wollte. AuRerdem

war am Anfang auch noch unklar, ob die Deutschen und Spanischen Rezepte in eine

Tabelle gesetzt werden sollten, oder in Spalten. Ich probierte verschieden

<thead>
<tr>
<th>Brownies</th> <th>Brownies</th>
</tr>
</thead>
<tbody>
<tr>
<td>
<ul>
<1li>4 Eier</li>
<1i>2 Tassen Zucker</li>
<1i>1 Tasse Butter</li>
<1i>15 Rippen Schokolade</1i>
<1i>1 1/2 Tassen Mehl</1li>
<1i>1 Teeldffel Backpulver</li>
<1i>2 Teeldffel Vainillenessenz</li>
<1i>2 Tassen gehackte Niisse (Mani) oder Mandeln</1li>
<1i>1/4 Teeldffel Salz</li>
</ul>
</td>
<br/>
<td>
<ul>
<1i>4 huevos</1li>
<1i>2 tazas de azucar</li>
<1i>1 taza de mantequilla</li>
Abbildung 13

Maglichkeiten aus und kam recht
schnell zu dem Entschluss, die
Rezepte nicht in Tabellen
einzufiigen, denn so hatte ich die
einzelnen Rezepte aufteilen und
manuell  ohne  Verwendung
meines angefertigten Stylesheets
in den HTML-Code einsetzen

miussen. (Das liegt in erster Linie

daran, dass man fiir eine Tabelle erst <th>, <tr> und dann <td> definiert, s. Abb. 13).



Die Rezepte wollte ich zusatzlich in Container (<div>) einfuigen, also richtete ich mich
demzufolge nach dem Stylesheet und fuigte die transformierten XML-Codes (Rezepte)
in Spalten (<div class=*“col-sm-4*“>: um 3 Spalten hinein zu packen, links fur ein Foto
und die Verlinkung zu dem zugehérigen Original-Scan, in der Mitte das Deutsche, und
rechts das Spanisch Rezept). Bei Rezepten ohne Foto reichte links col-sm-1 und fir
die Rezepte jeweils col-sm-5. Wie bereits erwéhnt, war es mir wichtig fir jedes Rezept
einen Link zum Originalen Scan hinzuzufligen. Da ich die Scans jedoch alle auf eine
Seite setzen wollte, Gberlegt ich mir, wie ich diese mit den Rezepten so verlinken
konnte, sodass man direkt zum richtigen Scan auf der Seite gelangt. Das l6ste ich,
indem ich die Scans ebenfalls in eindeutig definierte Container (,,id=r001“ bzw.
,,id=s001*, r fur Rezept und s fiir Scan) einschleuste und so den jeweils kompletten
Container mit <div href="#s001“> verknipfte. Das gleiche tat ich verkehrt herum
auch, sodass man von den Original Scans direkt zu dem dazu gehoérigen Rezept
(href="#r001) gelangt <aiv ciass-vcontaines" ia=rzo01">

<div class="panel panel-default">

<div class="panel-heading">
(S. Abb. 14 Und 15). Brautkuchen
</div>
<div class="col-sm-1" style="margin-top:1l.0em;">
<a href="scans_orig.html#s001"><b style="coloxr:teal;">Scans</b></a>

</div> Abbildung 14

<div class="container">
<div class="panel panel-default" id="s001">
<div class="panel-heading">
<a href="kuchenrezepte_alle.html#r00l1" style="colour: navy;"><b style="color:navy;">Biscocho de Novia</b></a>
</div>

Abbildung 15

Als weitere kleine Hurde stellte sich die Navigationsleiste dar, denn diese wollte ich
mit einem Drop-Down Menii versehen, sodass man auf einen Blick eine Ubersicht
uber alle Rezepte bekommt und direkt zum ausgewéhlten Rezept bzw. Scan gelangt.
Das Drop-Down-Men( beinhaltet ebenfalls href-Verkniipfungen zu den jeweiligen
Rezepten bzw. Scans. AulRerdem gibt es die Option, auf die gesamte Kuchenrezept-
seite bzw. Scans-seite zu gelangen, welche an oberster Stelle des Drop-Down-Mendis
dick und farbig (<b style="color:teal; “>) markiert sind. In Abbildung 16 ist der
komplette Befehl fir die Navigationsleiste mit Dropdowns zu sehen. Beim
durchscrollen fiel mir auf, dass es ebenfalls nitzlich wére, die Menu-leiste immer an
oberster Stelle des Bildschirmes/des Browsers zur Verfligung zu haben, sodass ich die

Navigationsleiste mit dem Attribut ,.fixed” kodierte (<nav class="navbar navbar-



inverse navbar-fixed-top">).

Navbar-inverse bedeutet,

Navigationsleiste invertiert (anstatt weil3, schwarz) wird.

dass die Farbe der

<nav class="navbar navbar-inverse navbar-fixed-top">
<div class="container-fluid">
<div id="menu" class="navbar-header">
="navbar-brand" href="#">Oma Irene's Kuchenrezepte</a>

<a clas,
</div>
<ul class="nav navbar-nav">

<li><a href="projekt.html">Projekt</a></1i>

ggle" ggle=: role=:

kuchenrezepte_alle.html#r001">Biscocho de Novia</a>
"kuchenrezepte_alle.html#r002">NuBtorte</a></1i>
"kuchenrezepte_alle.html#r003">Sachertorte</a></1i>

href=:

kuchenrezepte_alle.html#r005">Brownies</a></1i>
.html#r006">Malakow-Torte</a></1i>

" arii

"kuchenrezepte alle.html#r004">Kuchen (Ella Krakow)</a></li>

-htnl#r007">PEirsich-Marillen-Gateau</a></1i>
“alle.html#r008">Russischer Honigkuchen</a></1i>
"kuchenrezepte_alle.html#r009">Quarktorte mit Himbeeren</a></1li>
kuchenrezepte_alle.html#r010">Eistorte (Nora)</a></li>
kuchenrezepte_alle.html#r011">Biscocho de chocolate</a></1i>
“kuchenrezepte_alle.html#r012">Schokoladenkuchen</a></1i>
href="kuchenrezepte alle.html#r013">Pfefferkuchen auf dem Blech</a></li>

true" ari

href="kuchenrezepte_alle.html"><b style="color:teal;">alle Rezepte</b></a></1i>

="false" pte<span class= ></span></a>

ggle" ggle="

.html"><b style="color:teal
. html#s001">Biscocho de Novia</a>
-html#s002">NuBtorte</a></1i>
.html#s003">Sachertorte</a></1i>
href="scans_orig.html#s004">Kuchen (Ella Krakow)</a></li>
"scans orig.html#s005">Brownies</a></1i>

E html#s006">Malakow-Torte</a></1i>

" role="bu

n" ari.

>alle Scans</b></a></1i>

rue" ari

="false" pan class="caret"></span></a>

href="scans_orig.
href="scans_orig.

.html#s007">Pfirsich-Marillen-Gateau</a></1i>
-html#s008">Russischer Honigkuchen</a></1i>

html#s009">Quarktorte mit Himbeeren</a></1i>
html#s010">Eistorte (Nora)</a></li>

.html#s011">Biscocho de chocolate</a></1i>
.html#s012">Schokoladenkuchen</a></1i>

<1li><a href="scans_orig.html#s013">Pfefferkuchen auf dem Blech</a></li>

</ul>
</1i>
</ul>
</div>
</nav>

Abbildung 16

Das Ganze sieht auf dem Browser folgendermal3en aus (s. Abb. 17-19):

Kuchenrezepte

Brautkuchen

Scans

Abbildung 17

Scans

Brautkuchen

(Rezept von Maud Arango)

* 1/2 Pfund Zucker

* 1/2 Pfund Butter

* 6 Eier

* 5 Tassen Weizenmehl

Biscocho de Novia
(Receta de Maud de Arango)

* 1/2b. de azucar

« 12 Ib. de mantequilla

& huevos

5 tazas de harina de trigo

« nach Belieben Lebensmittelfarbe (Karamell) « color de caramelo al gusto

alle Rezepte
Blscocho de Nova
Nuitorte

Sachedtons

Kuchen (Ella Krakow)
Brownies
Malakow-Tors

Pérsich-Marilen-Gateau

Ruzslscher Hongkuchsn
Cuarkicrs mit Hmbasesn
Bstorte (Nora)

Biscocho da chocolate
Schekoladenwuchen
Pfaferkucnen auf geen Elech

Phrsich-Manllen-Gateau

Abbildung 18

* 3 Oofter

« Vaniliazucker oder Vanlleessenz

* 1 Becher Sahne, davon 14 Tasse Sahne (17161
fir dee Fillung, Rest zum Badecken

Butter gut schaumig riren. slle Zutalen (Zuckee
Datter, Sahne). zulatzt dia Mandaln hinsin Tariz in
@& Tortenform (Sprngfom) machen. Auf un
gefettetes Papler: 1.) eln wenig Creme-Follung 2 )
Biskotten mit Kaffee oder Rum rénien (Kaflee chne
Zucker] und auslegen 3.) Creme draufsireichen 4.)
Biskotten 4,) Marmelada (Erdbacre odar Aprikose)
6.) Biskotten 7.) Crama & | Blskotten 24 Stunden Kalt
stalien (Im Ssachrank stenen 1assen;, etwas scivweres.
drauf (m# einem Teler badeck! y m# Stenen
baschwert). Springform aufmachen und me Sahne
bedacksn y sarvianan, “Eisschrank = Konischrank

Pfirsich- oder Aprikosen-
Gateau

+ 200 o Busier

* 200 gr. Zucker

* 50gr Kakao

« 4 Sdotter (Gabeler)

« 1 ganzes Ei

- Al ne Birechs ader Annkrean ndes Lsrdlen

g
« 14D gr. azicar
* 3yemas
* azjcsr de vainilla o aremas de vainilla
* 1 crems, de ests 1/4 taza de crema |
al reilenc, mes2a para cubnr a tora

161) para

Ea%r bien |a mantequilla, agregar fodas los
Ingreciantas (azlicar. yemas, crema) al (tmo las
almendras. Preparar ia torta én un moide de fonco
dismontatle. Encima de pepel msnequilade: 1.) un
Foco de relleno (crema) 2.} empapar deditos can café
6 ron {ca%s sin azucar) y colocar 3.) umar crama 4.
daditos 5.) mermelada (fresa 6 albaricoque| 6.)
deditos 7.) crema 3.) deditos Dejar la torta por 24

VI nevera, cubrirls con sigo pezado (1 plato
cras). Aorr malde y cubrir & torts con crema
banda y sandr

Gateau de durazno ¢ de
albaricoque
(Ma Ruth, Vienna)

« 200 gr.dz marseguils
» 200 gr. de azdcar

* 50 gr. ¢ cacao

« 4 yemas (Gelbeder)

« 1 huevo entero

- AAfAr A= durasrae & abarieanise



Zuséatzlich zu der Seite mit den

T Kuchenrezepten und der Seite mit

Scans :u:;n::: de Novia
den Scans erstellte ich eine Art

Biscocho de Novia Kuchen (Ella Krakow)
- wesiuiecl Startseite, auf welcher ich ein Foto

Pfirsich-Marillen-Gateau ¢e Arango)

st . meiner GroRmutter und eine kurze

Quarktorte mit Himbeeren
Eistorte (Nora)

i memonsone (95N Beschreibung zu meinem Projekt
und der Idee dahinter setzte (s. Abb.

-

=% Pfefferkuchen auf dem Blech
&

El jugo de bsta mavanja y un poquito de miel o almibar de cuslquier
dulce (unas 3 euum-ﬁi..? 2

1 banano maduro triturado con un tenmedor

Abbildung 19 20). Das habe ich ebenfalls in einen

Container verpackt und mit der gleichen Navigationsleiste versehen.

Projekt

Oma Irenes Kuchenrezepte

- Die Digitalisierung zweisprachiger Rezepte -

Meine Grofmutter, Irene Gundiach, backte sehr gemne, wie man wahrscheinlich an
den Scans ihres mit Teig befleckten Kochbuchs sehen kann. Nach ihrem Tod bekam

ich ihre , welche ich nun dig méchte.
méchte ich die Rezepte gerne sowohl fiir meine spanischsprachige, als auch fir die
deu machen. Da meine GroRmutter, in

Schiesien geboren, wahrend des 2. Weltkrieges nach Kolumbien filichtete und dort
bis zu ihrem Lebensende blieb, vermischen sich in den Rezepten hin und wieder die
Sprachen. Wahrend meiner Zeit an der Julius-Maximilians-Universitat in Warzburg
habe ich im B Digital erlernt, wovon ich fur
die Umsetzung dieses Projekts Gebrauch machen konnte, und auch ausbauen
konnte. So entschioss ich mich, eine Auswahl Ihrer Rezepte zu digitalisieren, zu
Ubersetzen, und in einem einheitlichen Schema auf eine Webpage zu stellen.

Viel SpaR beim durchklicken und beim backen! :)

Paulina Gundlach
August 2018

Abbildung 20

3. Fazit

Die Projektarbeit hat sehr viel SpalR gemacht, zwar habe ich mir eine sehr
zeitaufwandige Idee ausgesucht, es war mir jedoch wegen dem personlichen Bezug
und Hintergedanken mehr als wert. AufRerdem habe ich dadurch all das erlernte Wissen
aus den vergangenen Semestern praktisch ein- und umsetzen kdnnen. Wahrscheinlich
hétte ich mir viel Zeit sparen kdnnen, wenn ich von Anfang an ein konkreteres Bild
oder eine konkretere Vorstellung gehabt hatte, wie das Ganze am Ende genau aussehen
soll, bzw. welche Funktionen das fertige Projekt beinhalten soll. Sehr hilfreich fir eine
konkrete Vorstellung hat mir die Erstellung des XSLT-Stylesheets, denn erst dann
wurde mir bewusst, wie genau ich vorgehen will bzw. muss, um die Ideen umzusetzen.
Trotz, dass ich einige Arbeitsschritte hatte schneller erledigen konnen, bin ich dennoch

Uberzeugt, dass gerade Probleme und deren Losungsfindung zum Lernprozess dazu



gehoren. Deshalb ist der Spruch ,,Ubung macht den Meister sehr passend zur
Beschreibung meines Studiengangs Digital Humanities. Das Projekt kann ich nun aber
mit der erlernten praktischen Erfahrung fir meine Bachelorarbeit ausbauen. Dazu
gehéren zum Beispiel die in Paragraph 2.3 beschriebene Idee: die Verknipfung der
Zutaten aus der Zutatenliste, sodass sich bei der Zutat in der VVorgangsbeschreibung
ein hover-Feld mit genauen Angaben zur Menge und Einheit der Substanz 6ffnet.
AuRerdem habe ich mir Uberlegt, eine Suchleiste hinzuzufiigen, um durch das
Eingeben einer Zutat bzw. einer Substanz (mit Mengenangabe) alle Rezepte angezeigt
zu bekommen, welche mit genau dieser Zutat bzw. Menge zu backen mdglich sind.
Das ware vor allem dann vorteilhaft, wenn man beispielsweise nur noch wenige Eier
oder andere Zutaten zur Verfiigung hat und die Geschéfte bereits geschlossen sind.

Das kommt gerade bei Studenten ab und an mal vor...

Das Projekt kénnte man aulerdem auch in die sprachwissenschaftliche Richtung
ausbauen, indem man bei der Digitalisierung und bei der Transkription auf die Sprache
eingeht. Dies ist gerade bei grolRen Datensatzen interessant und aussagekréftiger. Bei
den Rezepten meiner GroBmutter konnte man jedoch bereits bei einer kleinen Anzahl
an Rezepten einige sich wiederholende Muster erkennen: dazu gehdren wie bereits in
Punkt 2.2 beschrieben, die Verwendung bestimmter Begriffe (gerade bei den
Deutschen Rezepten werden bestimmte Spanische Begriffe wiederholt verwendet),
Rechtschreibfehler (bizcocho anstatt biscocho), oder Bezeichnungen, die man
heutzutage nicht mehr so verwendet (z.B. Eisschrank oder Vanillenzucker).

Ich bin gespannt wie sich das Projekt weiter entwickeln wird, bin jedoch mit dem
ersten Ergebnis sehr zufrieden, denn ich habe alles soweit erreicht, was mir fiir diese
Arbeit zum Ziel gesetzt habe: Eine Webpage mit direkten Verlinkungen zu den
Rezepten bzw. zu den Scans, die farbliche Hervorhebung der Zutaten in der

Vorgangsbeschreibung und eine fixierte Navigationsleiste mit Dropdown-Men(s.

4. Referenzen

Fur die Erstellung der Webpage orientierte ich mich an w3schools.com und an

getbootstrap.com.
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